
●家づくりの話をお聞かせください

  ●Aさんの家●
刈谷市

真っ白のナチュラルでシンプルな外観。

シンカ協力業者会・一進会
第8回災害防止安全大会

2014年度一進会総会開催レポート

　5/14(木)衣浦グランドホテルで
「第8回災害防止安全大会」、並び
に「2014年度一進会･総会」を開
催。シンカ協力業者会一進会会員
40社の関係者と社員、合計約80名
が参加しました。

　また総会では、2014年度
会長の宮本建築　宮本正幸さ
んからの所信表明・テーマの
発表、新役員・新入会員さん
の紹介などがあり、有意義な
時間となりました。

↑収納を重視した、機能
　　　　　的なキッチン。

とってもスッキリ
した空間！

平 面 図

　前職は、サービス業が多く建築業に就くことは初めて
で、今回はまさに挑戦です！！入社して3ヶ月になりま
すが少しずつ、お客様とお話ししたり、日々のお仕事の
中で建築のことを学びながら、やっとシンカに馴染み始
めているのかなぁと思っています。
　もう認知してくださっている方もいらっしゃると思い
ますが、私はだいたいDesignLaboにいます♪シンカに
関わる方々が幸せになれるよう、私のできることを少し
ずつ増やしていきながら頑張っていきますので何卒宜し
くお願い致しますｍ（̲　̲）ｍ

　シンカさんとの出会いは、雑誌
『東海の注文住宅』でした。たくさ
んの会社の中からシンカさんのペー
ジに目が留まり、ご縁が始まりまし
た。見学会にたくさん参加させても
らい、どの家もコンセプトがあって
見ていて本当に楽しかったですね。
完成した素敵な家を見ながら『この
会社なら、自分達の思いをカタチに
してくれる』と思いました。
　我が家のこだわりは、ナチュラル
な外観、漆喰の壁と家事動線の良い
ことです。1階に設けたファミリーク
ローゼット、脱衣室の物干し、タイ
ルの柱、広いウッドデッキはお気に
入りです。
　工事中は、畳コーナーの天井の高
さを実際に空間を見ながらアドバイ
スをして頂いたり。宮本大工さんに
は、当初なかった階段下の空間を
『収納スペース』として提案しても
らったり、本当にありがたかったで
す。シンカさんには、出会いから引
渡しまで、とても誠実に対応して頂
きました。これからもどうぞよろし
くお願いします。
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こんにちは、営業部のアシ
スタント業務をさせて頂い
ている戸塚亜由美(とづか
あゆみ)です。2月からシン
カに仲間入りしました。

↑雨が降っても、玄関までぬれ
ずに行ける、オリジナルの木製
カーポート。
建物との調和が素敵ですね♪
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日本初の本格的・喫茶店

　1888＜明治21＞年に東京下谷黒門町に開店。その後、浅草や大阪などにも喫茶店が
できはじめ、1911年には、銀座に「カフェ・プランタン」「カフェーパウリスタ」
「カフェライオン」の三つの有名な喫茶店が次々オープン。当時はハイカラな文化人た
ちが文学や芸術、西欧の思想などを論じる社交場として栄え、このころから日本でも
コーヒーが広く人々に愛されるようになったそうです。

でコーヒー発見?!

　コーヒーの誕生にはさまざまな伝説がありますが、有名なのはヤギ飼いがコーヒーを発
見したというお話。
6世紀のエチオピア。ある日、ヤギが赤い実を食べ興奮しているのを見たヤギ飼いのカル
ディは、不思議に思って近くの修道院の僧侶に相談しました。僧侶はその実を食べてみる
と、不思議なことに気分が爽快になり、驚いた僧侶は修道院のほかの僧たちにも与える
ことに。すると、夜中の修行でも眠気が吹き飛ぶことが分かり、それ以降、眠気覚まし
の薬として飲用が始まったという伝説があります。

　5/23大反響の『鳥取にスタバOPEN』の話題。47都道府県で唯一スターバック
ス・コーヒーがなかった鳥取県に、第1号店となる『シャミネ鳥取店』がオープン。
今回の初出店は鳥取県民はもちろんのこと、県外からも注目を集めTVニュースを見
られた方も多かったのでは?!なんと開店時には約1000人の大行列!!
 　今や、当たり前になったコンビニの挽きたてコーヒー。世界のコーヒースタンド
が続々と日本に進出するなど、国内のコーヒー消費量もぐんぐん増加中のようで
す。皆さん、コーヒーはお好きですか?今月はそんなコーヒーの雑学を紹介します。

　コーヒーの果実。内側に白い種
子が入っていてこの種を焙煎する
とコーヒー豆になります。

参照:日本コーヒー協会・味の素ゼネラルフーヅ

知ってますか?!

コーヒーは赤道をはさんで南北緯25度、北回帰線と南回帰線の間の
コーヒーベルトと呼ばれる地域で、ほとんどが生産されています。

誰でもカンタン!

レギュラーコーヒーの場合
・フィルターの壁面からぐるっとお湯をかけて抽出したり
　していませんか？この注ぎ方では、コーヒー全体からま
　んべんなくおいしさを引き出すことができません。
・お湯は、中心で小さく「の」の字を書くように注ぎます♪

※お湯を160cc注ぐと、およそ140cc＝カップ1杯分の
コーヒーが抽出できます。


